
AVO - LIDER W PRODUKCJI BOCZKU 

		AVO PORK BELLY 40
		AVO PORK BELLY 65
		AVO PORK BELLY PREMIUM
		AVO PORK BELLY SMOKED
	Zakres	nastrzyku	od	15	-	65%

	Nie	 stwarzają	problemów	pod-
czas	aplikacji

	Silne	właściwości	wiążące

	Zawierają	składniki	przedłużają-
ce	trwałość	mikrobiologiczną	go-
towego	produktu

	Mają	właściwości	antystatyczne

	Zabezpieczają	 przed	 ubytkami	
podczas	obróbki	termicznej

	Świetnie	 uwypuklają	 naturalny	
smak	boczku	 -	brak	obcych	po-
smaków

	Poprawiają	wygląd	na	przekroju	
produktu

	Gwarantują	stabilność	produkcji	
bez	względu	na	jakość	surowca.
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PORK	BELLY


